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Stehlunch mit Fingerfood 

 

Unser Angebot an Fingerfood – entscheiden Sie 

sich für eine Variante und stellen Sie dann Ihren 

persönlichen Stehlunch zusammen! 

 

Apéro Mini / M ……... Pro Person Fr. 16.00 

Wählen Sie 4 der möglichen Mini-Vorschläge. 

 

Apéro Equilibre / E ... Pro Person Fr. 20.00 

Wählen Sie 6 der möglichen Equilibre-Vorschläge. 

 

Apéro Riche / R ……. Pro Person Fr. 24.00 

Wählen Sie 8 der möglichen Riche-Vorschläge. 

 

Apéro Gourmet / G …... Pro Person Fr. 32.00 

Wählen Sie 12 der möglichen Gourmet-Vorschläge. 

 

 

Alle Speisen sind aus qualitativ hoch wertigen, 

frischen Produkten und Zutaten hergestellt. 

Saisonale Änderungen bleiben vorbehalten. 

Nach Wunsch servieren wir Ihnen für einen kleinen 

Zuschlag jeden Fingerfood auch in Bio- Qualität 

(einzig einige Gewürze sind davon ausgenommen). 

 

Kontakt: 

Tharsini Mangalarupan 

079 689 03 22 
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Kulinarische Weltreise mit Fingerfood 

Schweiz 

<Bölle-Dünne> 

Schaffhauser Spezialität mit Käse und Zwiebeln. 

_M / E / R / G 

 

Gemüse-Teller 

Rohkost mit Dipsaucen.  

_M / E / R / G 

 

Sri Lanka 

Rolls - Vegi 

tamilische Frühlingsrollen mit Gemüse (paniert).  

_E / R / G 

 

Rolls 

tamilische Frühlingsrollen mit Lamm und Gemüse 

(paniert). 

_E / R / G 

 

Vadai 

würzige Getreide-Plätzchen.  

_M / E / R / G 

 

Cutlets - Vegi 

pikante panierte Kugeln mit Kartoffeln.  

_M / E / R / G 

 

Cutlets 

pikante panierte Kugeln mit Thon (delphinfrei). 

_E / R / G 

 

Crostino Lanka 

mit würziger Aubergine belegt. 

_M / E / R / G 
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Türkei 

Börek - Vegi 

gefüllte <Teigzigarren> mit Ziegenkäse. 

_M / E / R / G 

 

Börek 

gefüllte <Teigzigarren> mit Fleisch.  

_R / G 

Dolma - Vegi 

gefüllte Peperoni mit Gemüse.  

_E / R / G 

 

Dolma 

gefüllte Peperoni mit Fleisch.  

_R / G 

 

Lahmacun 

Pizza nach türkischer Art mit Fleisch.  

_R / G 

 

China / Tibet 

Momo  

aus dem Tibet Gedämpfte Teigbällchen mit 

Rindfleisch. 

_R / G 

 

Wan Tan 

raffinierte Teigtaschen mit Fleisch und Karotten-

Füllung.  

_E / R / G 

 

Mediterran 

Tortilla espanola 

gebratene Omelette mit Kartoffeln und Eiern.  

_M / E / R / G 

 

Crostino  

mit würzigem Gemüse belegt.  

_M / E / R / G 
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Spiesschen  

mit Cherrytomaten Feta, mediterran gewürzt. 

_E / R / G 

 

Und einfach speziell 

Parisette 

mit frischen Champignons und Kräutern belegt.  

_M / E / R / G 

 

Polenta-Häppchen  

mit verschiedenem Belag.  

_R / G 

 

Gelbe Spiesschen  

mit marinierter, pikanter Ananas.  

_M / E / R / G 

 

Orange Spiesschen 

Melone in Ingwer und Honig mariniert. 

_M / E / R / G 

 

Bunte Spiesschen 

mit Saison-Früchten.  

_E / R / G 

 

Medjool – Datteln (VEGI) 

mit Meerrettich und Walnuss 

_M / E / R / G 

 

Medjool – Datteln 

mit Meerrettich und Bündnerfleisch 

_/ R / G 

 

Medjool – Datteln 

mit Meerrettich und Speck 

_E / R / G 
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gefüllte Crêpes-Rollen 

mit Hinterschinken und Frischkäse 

_M / E / R / G 

 

 

 

 

 


